FORMATO EUROPEO
PER IL CURRICULUM
VITAE

INFORMAZIONI PERSONALI

Nome

Indirizzo

Telefono
Fax

E-mail

Nazionalita

Data di nascita
Codice Fiscale

ESPERIENZA LAVORATIVA

Chef di Cucina qualifica I Livello
Da 1999 a Anno corrente

Hotel La Fonte Dell’Astore ****
Castelpetroso (Is)

Cuoco di Partita
Da 1998 al 1998
Hotel Dora ****
Pozzilli (ls)

Cuoco di Partita

Da 1996 al 1997
Hotel Schliissel ****
Basilea (Svizzera)

Aiuto Cuoco

Da 1995 al 1995

Ristorante La Locanda di Ansedonia ****
Orbetello (Gr)

Aiuto Cuoco

Da 1994 al 1994

Hotel Roccesarde ****
Costa Smeraldo (Ss)



ISTRUZIONE E FORMAZIONE

e Nome e tipo di istituto di
istruzione o formazione

e Principali materie / abilita
professionali oggetto dello
studio

¢ Qualifica conseguita

CAPACITA E COMPETENZE
PERSONALI

PRIMA LINGUA

CAPACITA E COMPETENZE
RELAZIONALI

CAPACITA E COMPETENZE
ORGANIZZATIVE

ALTRE CAPACITA E COMPETENZE

PATENTE O PATENTI

TRATTAMENTO DEI DATI
PERSONALI, INFORMATIVA E
CONSENSO

Aiuto Cuoco

Da 1990 al 1993

Hotel Palma Costa Gioiosa****
Castropignano (Cb)

Docente Tecnico pratico di cucina
Dal 2004 al 2006
Istituto IPSSAR di Cassino (Fr)

Dal 1989 al 2005
Istituto Alberghiero
Villa Santa Maria (Chieti)

Diploma di maturita tecnico alberghiero

Qualifica Cuoco

ITALIANO

Capace di relazionare con persone estranee senza nessun problema; parlare
con i clienti per capirne i gusti, le esigenze e le aspettative cosi da migliorare il
servizio.

Capacita e competenze organizzative ottima capacita gestionale dello staff di
cucina e del personale di sala. gestione del food cost, amministrazione delle
dispense, gestione fornitori

Capacita di realizzare sculture di ghiaccio ed intagli di verdure.

B automunito

Il D.Lgs. 30.6.2003, n. 196 “Codice in materia di protezione dei dati personali” regola il
trattamento dei dati personali, con particolare riferimento alla riservatezza,
all'identita personale e al diritto di protezione dei dati personali; I'interessato deve
essere previamente informato del trattamento.






